
Il ristorante Osteria dei Fiori, orgoglioso erede di una cultura contadina fatta di grandi fatiche 

ma pure di riti e tradizioni tramandate solo oralmente  ripropone 
 

        
 

la cucina delle nostre Nonne…la cucina delle nostre Nonne…la cucina delle nostre Nonne…la cucina delle nostre Nonne…    
e le storie raccontate accanto al focolaree le storie raccontate accanto al focolaree le storie raccontate accanto al focolaree le storie raccontate accanto al focolare    

 
 
 
 
 
 

 
 
 

20 e 21 gennaio:  Benedetto Porco,    il rito della pista 
 

27 e 28 gennaio: La tradizione del baccalà 
 

10 febbraio : Bottino di caccia e tesori del bosco 
 

24 febbraio :   Sua Maestà il Bollito, degustazione dei tagli classici e minori 
 

9 marzo: Legumi e cereali: l'energia dei vegetali 
 

23 marzo :     Pesce azzurro che bontà! 
 

13 aprile:    I tesori della Madia e le invenzioni della vergara 
 

20 aprile: La cena de lu sposaliziu 
 

4 maggio: Pennuti ma non cornuti 
 

18 maggio: Il prato nel piatto: sapori e profumi delle erbe spontanee 
 

1 giugno: La cena della trebbiatura  
 

presso 

 
 

Tavolate di gruppo secondo la tradizione contadina, piatti tipici , Vini doc maceratesi 

e ……Narratori d'eccezionee ……Narratori d'eccezionee ……Narratori d'eccezionee ……Narratori d'eccezione 
 

Il venerdì sera alle 20,30 a Treia (8 km da Macerata)a 28/30  Euro per persona - tutto compreso 
 

Informazioni e prenotazioni allo 0733 260 142 entro il martedì precedente 
L’organizzazione si riserva di confermare l’evento al raggiungimento di un numero minimo di partecipanti 


